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N
EED HELP?

For service, repair or any questions regarding your appliance, call the
appropriate "800" num

ber on the cover of this book. Do notreturn the
product to the place of purchase. Do notm

ail the product back to the
m

anufacturer nor bring it to a service center. You m
ay also w

ant to
consult the w

ebsite listed on the cover of this m
anual.

One-Year Lim
ited W

arranty
W

hat does it cover?
•

Any defect in m
aterial or w

orkm
anship

For how
 long?

•
One year after the date of original purchase.

W
hat w

ill w
e do to help you?

•
Provide you w

ith a reasonably sim
ilar replacem

ent product that is
either new

 or factory refurbished
How

 do you get service?
•

Save your receipt as proof of the date of sale
•

Check our on-line service site at w
w

w
.prodprotect.com

/applica, 
or call our toll-free num

ber, 1-800-231-9786, for general w
arranty

service
•

If you need parts or accessories, please call 1-800-738-0245
W

hat does your w
arranty not cover?

•
Dam

age from
 com

m
ercial use

•
Dam

age from
 m

isuse, abuse or neglect
•

Products that have been m
odified in any w

ay
•

Products used or serviced outside the country of purchase
•

Glass parts and other accessory item
s that are packed w

ith the unit
•

Shipping and handling costs associated w
ith the replacem

ent of 
the unit

•
Consequential or incidental dam

ages (please note, how
ever, that

som
e states do not allow

 the exclusion or lim
itation of consequential

or incidental dam
ages, so this lim

itation m
ay not apply to you)

How
 does state law

 relate to this w
arranty?

•
This w

arranty gives you specific legal rights, and you m
ay also have

other rights that vary from
 state to state or province to province.

¿N
ECESITA AYUDA? 

Para el servicio, reparaciones o cualquier pregunta relacionada a este
aparato, por favor llam

e gratis al núm
ero "800" que aparece en la

cubierta de este m
anual. N

o
devuelva el producto al establecim

iento de
com

pra. N
o

envíe el producto por correo al fabricante ni lo lleve a un
centro de servicio. Se puede consultar tam

bién el sitio w
eb anotado en

la cubierta de este m
anual.  

Un año de garantía lim
itada

¿Qué cubre la garantía?
•

La garantía cubre cualquier defecto de m
ateriales o de m

ano de
obra.

¿Por cuánto tiem
po es válida la garantía?

•
Por un año a partir de la fecha original de com

pra.
¿Qué clase de asistencia recibe el consum

idor?
•

El consum
idor recibe un producto de reem

plazo nuevo o restaurado 
de fábrica, parecido al original.

¿Cóm
o se obtiene el servicio necesario?

•
Conserve el recibo original com

o com
probante de la fecha de

com
pra.

•
Se puede visitar el sitio w

eb de asistencia al consum
idor

w
w

w
.prodprotect.com

/applica, o se puede llam
ar gratis al núm

ero 
1-800-231-9786, para obtener inform

ación relacionada al servicio 
de garantía.  

•
Si necesita piezas o accesorios, por favor llam

e gratis al 
1-800-738-0245.

¿Qué aspectos no cubre esta garantía?
•

Los daños al producto ocasionados por el uso com
ercial

•
Los daños ocasionados por el m

al uso, abuso o negligencia
•

Los productos que han sido alterados de cualquier m
anera

•
Los productos utilizados o reparados fuera del país original de
com

pra
•

Las piezas de vidrio y dem
ás accesorios em

pacados con el aparato
•

Los gastos de tram
itación y em

barque relacionados con el reem
plazo

del producto
•

Los daños y perjuicios indirectos o incidentales (sin em
bargo, por

favor observe que algunos estados no perm
iten la exclusión ni la

lim
itación de los daños y perjuicios indirectos ni incidentales, de

m
anera que esta restricción podría no aplicar a usted).

¿Qué relación tiene la ley estatal con esta garantía? 
•

Esta garantía le otorga derechos legales específicos y el consum
idor

podría tener otros derechos que varían de una región a otra.

BESOIN
 D’AIDE?

Pour com
m

uniquer avec les services d’entretien ou de réparation, ou
pour adresser toute question relative au produit, com

poser le num
éro

sans frais approprié indiqué sur la page couverture. N
e pas

retourner le
produit où il a été acheté. N

e pas
poster le produit au fabricant ni le

porter dans un centre de service. On peut égalem
ent consulter le site

w
eb indiqué sur la page couverture.

Garantie lim
itée de un an

Quelle est la couverture?
•

Tout défaut de m
ain-d’oeuvre ou de m

atériau.
Quelle est la durée?
•

Un an après l’achat original.
Quelle aide offrons nous?
•

Rem
placem

ent par un produit raisonnablem
ent sem

blable nouveau
ou réusiné.

Com
m

ent se prévaut-on du service?
•

Conserver son reçu de caisse com
m

e preuve de la date d’achat.
•

Visiter notre site w
eb au w

w
w

.prodprotect.com
/applica, ou

com
poser sans frais le 1-800-231-9786, pour obtenir des

renseignem
ents généraux relatifs à la garantie. 

•
On peut égalem

ent com
m

uniquer avec le service des pièces et des
accessoires au 1-800-738-0245.

Qu’est-ce que la garantie ne couvre pas?
•

Des dom
m

ages dus à une utilisation com
m

erciale.
•

Des dom
m

ages causés par une m
auvaise utilisation ou de la

négligence.
•

Des produits qui ont été m
odifiés.

•
Des produits utilisés ou entretenus hors du pays où ils ont été
achetés.

•
Des pièces en verre et tout autre accessoire em

ballés avec le
produit.

•
Les frais de transport et de m

anutention reliés au rem
placem

ent du
produit.

•
Des dom

m
ages indirects (il faut toutefois prendre note que certains

états ne perm
ettent pas l’exclusion ni la lim

itation des dom
m

ages
indirects). 

Quelles lois régissent la garantie?
•

Les m
odalités de la présente garantie donnent des droits légaux

spécifiques. L’utilisateur peut égalem
ent se prévaloir d’autres droits

selon l’état ou la province qu’il habite.
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R El consum
idor podrá solicitar que se haga efectiva la garantía en cualquiera de nuestras Sucursales o Centros de Servicio

Autorizado en todo el país. En este instructivo encontrará un listado de centros de servicio autorizado por Applica de M
éxico

S. de R.L. de C.V. en los cuales tam
bién podrá encontrar partes, com

ponentes, consum
ibles y accesorios para este producto.
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N
OTE:Alw

ays preheat for 5 m
inutes before cooking/baking. Do not preheat for broiling.

FOOD
AM

OUN
T

TEM
P. SETTIN

G APPROX. TIM
E

PROCEDURE
M

EATS
Chicken Pieces

To fit Bake Pan
Bake 400°F (200°C) for 40-50 m

inutes.
Place in Bake Pan. Turn and w

atch for doneness.
M

eatloaf
To fit Bake Pan

Bake follow
ing favorite recipes.

Place on Bake Pan. If brow
ning too rapidly, cover w

ith foil.
Bacon

4 slices
Broil 7-9 m

ins.
Place food on Broil Rack in Bake Pan, turn w

hen slices look brow
n.

Frankfurters
8-10 franks

Broil 10-15 m
ins.

Place food on Broil Rack in Bake Pan, turn frequently.
Burgers/Chops

4 (1/4 lb. ea./.113 kg)
Broil 25-40 m

ins.
Place food on Broil Rack in Bake Pan, turn halfw

ay through  cooking. 
Tim

e show
n is for m

edium
.

BREADS &
 DESSERTS

Cookies 
To fit Bake Pan

Follow
 package or recipe directions.

Bake on Bake Pan until done and brow
ned as desired.

Biscuits/Dinner Rolls
To fit Bake Pan

Follow
 package or recipe directions.

VEGETABLES
Baked Potatoes

M
edium

 potatoes
Bake 400°F (200°C) 1 to 1

1⁄ 4 hours.
W

ash and pierce potatoes and place directly on Slide Rack.
French Fries/

Single layer to fit Bake Pan
Follow

 package directions.
Turn during baking. w

atch to prevent over brow
ning.

Onion Rings (frozen)

How
 to Use

This product is for household use only.
Before first use, rem

ove the Slide Rack, Broil Rack and Bake Pan from
Oven. W

ash in hot, sudsy w
ater, rinse and dry w

ith dishtow
el or paper

tow
eling. Replace Slide Rack in Oven.

For Toasting:
N

ote: Be sure the Bake/Broil Tem
perature control is in the "off" position.

The Oven w
ill not operate in the Toasting m

ode if the Bake/Broil
Tem

perature control is not in the "off" position.
1.The Slide Rack should be in place for toasting.  Do not use the Bake

Pan for toasting.
2.Set the Toast Shade/Top Brow

n control as desired.  For best results,
select the m

edium
 setting for your first cycle, then adjust lighter or

darker to suit your taste.
3.Push the Start Toast button. The "on" Indicator Light w

ill com
e on and

stay on during the toasting cycle. The Light w
ill go out and the Oven

w
ill shut off autom

atically w
hen toasting cycle is done.

N
ote:

W
hen you have finished m

aking as m
any batches of  toast as

desired, turn the Toast Shade/Top Brow
n control to the "off" position;

a "click" sound w
ill let you know

 that the control is in the "off"
position.

4.To stop the toasting at any tim
e, open the Oven door, then turn the

Toast Shade/Top Brow
n control to the "off" position.

For Top Brow
ning:

1.The Slide Rack should be in place for Top Brow
ning. Use the Bake

Pan for item
s you w

ant to top brow
n, crisp or m

elt--like individual
pizzas or open-face grilled cheese sandw

iches. 
2.Set the Toast Shade/Top Brow

n control to Top Brow
n.

3.Push the Start Toast button.  The "on" Indicator Light w
ill com

e on
and stay on during the Top Brow

n cycle. The Light w
ill go out and

the Oven w
ill shut off autom

atically w
hen the Top Brow

n cycle is
done.
N

ote:
W

hen you have finished Top Brow
ning as m

any item
s as

desired, turn the Toast Shade/Top Brow
n control to the "off" position; a

"click" sound w
ill let you know

 that the control is in the "off" position.

4.To stop top brow
ning at any tim

e, open the Oven door, then turn the
Toast Shade/Top Brow

n control to the "off" position.
For Baking: 
1.Be sure the Toast Shade/Top Brow

n Control is in the "off" position.
The Oven w

ill not operate in the Bake or Broil m
ode if the Toast

Shade/Top Brow
n control is not in the "off" position.

2.Turn the Bake/Broil Tem
perature control from

 the  "off" position to the
desired tem

perature. 
N

ote:W
hen baking or cooking, alw

ays preheat the Oven for 
5 m

inutes.
3.The upper and low

er heating elem
ents w

ill cycle on and off to
m

aintain tem
perature. Operation is interrupted w

hen the door is
opened. To continue operating, close the door. W

atch for doneness.
(See “Cooking/Baking Guide.”)

4.W
hen finished baking, turn the Bake/Broil Tem

perature control to the
"off" position.

For Broiling:
1.Turn the Bake/Broil Tem

perature control to Broil. The Oven does not
need to be preheated for broiling.  

2.Place food on Broil Rack inserted in Bake Pan for broiling. Alw
ays

use the Broil Rack inserted in the Bake Pan w
hen broiling. Do not

cover the Broil Rack w
ith alum

inum
 foil.

3.Place the Bake Pan on the Slide Rack and close the Oven door.
4.On the Broil setting, only the upper heating elem

ents w
ill operate;

they w
ill glow

 and fade, cycling on and off.
5.Use the chart below

 as a guide to broiling tim
es. Check food for

doneness at m
inim

um
 tim

e. 
6.W

hen finished broiling, using oven m
itt or pot holder, rem

ove Bake
Pan, and turn the Bake/Broil Tem

perature control to the "off" position.
IM

PORTAN
T: 

W
hen finished baking or broiling, you m

ust turn the Bake/Broil
Tem

perature control to the "off" position. W
hile the "on" indicator light

w
ill go out w

hen the door is opened, this m
ean that the unit is "paused"

but not “off.”

Care and Cleaning
Cleaning Your Oven
IM

PORTAN
T:Before cleaning any part, be sure the Oven is off,

unplugged, and cool. Alw
ays dry parts thoroughly before using oven

after cleaning.
1.

Clean the Glass Door w
ith a nylon pad and sudsy w

ater.  Do not use
a spray glass cleaner.

2.
To rem

ove the Slide Rack, open the door pull the rack forw
ard and

out. W
ash the Slide Rack in hot, sudsy w

ater or in a dishw
asher. To

rem
ove stubborn spots, use a polyester or nylon pad. To replace the

Slide Rack, open the door com
pletely and slide the Rack into the

rack support grooves. Be sure the Slide Rack is seated properly.
3.

W
ash the Bake Pan in hot, sudsy w

ater or in dishw
asher. To

m
inim

ize scratching, use a polyester or nylon pad.
Crum

b Tray
To open Crum

b Tray,  tip back Oven, pull the Crum
b Tray knob forw

ard
and then dow

n (A). W
ipe w

ith a dam
pened cloth or paper tow

eling and
dry thoroughly. To close, pull the Crum

b Tray knob forw
ard, sw

ing the
Crum

b Tray closed, and then push knob in to lock into place before
operating the Oven.
Exterior and Interior Surfaces
Be sure the Oven has cooled com

pletely. W
ipe the top, exterior w

alls
and the interior w

ith a dam
p cloth or sponge. Do not use abrasive

cleaners or scouring pads that m
ay scratch surface, never spray

cleaners directly into the Oven. Dry thoroughly w
ith cloth or paper

tow
eling.

Cooking Containers
1.

The inside dim
ensions of this Oven are 11" x 7-1/2" x 3" (28 cm

 x 19
cm

 x 7.6 cm
). This size allow

s for m
any different types of baking

containers. Keep the inside dim
ensions of the Oven in m

ind w
hen

purchasing baking containers.
2.

M
etal, ovenproof glass w

ithout lids, or ceram
ic bakew

are m
ay be

used in your Oven. Follow
 m

anufacturer’s instructions. Be sure the
top edge of the container is at least 1” (2.54 cm

) aw
ay from

 the
upper heating elem

ents.
3.

Som
e frozen foods are packaged in containers suitable for

m
icrow

ave or regular ovens.  Check package instructions. If there
are any questions regarding the use of a specific container, contact
the food m

anufacturer.
4.

Som
e item

s w
hich should never be used in your Toaster Oven:

•
Glass lids on glass or m

etal bakew
are. (If a cover is needed, use

alum
inum

 foil and be careful that it does not touch the heating 
elem

ents.)
•

Air-tight packages such as sealed pouches or cans.
•

Plastic w
rapping or paperboard covers.

•
Containers larger than those recom

m
ended.

•
Containers w

ith w
arnings against use in range-type or toaster 

ovens.

Com
o usar

Utilisation

Este producto es sólo para uso dom
éstico.

Antes de utilizarlo por prim
era vez, quite la Rejilla deslizable, la Rejilla

para Asar y la Bandeja para hornear del Horno. Lávelas con agua
caliente jabonosa, enjuáguelas y séquelas con un secador de platos 
o una toalla de papel. Vuelva a colocar la Rejilla deslizable en el Horno.
Para tostar:
N

ota: Antes de tostar, asegúrese que el control "Bake/Broil
Tem

perature" (Tem
peratura de horneado/asado) se encuentre en la

posición "off". La función de tostar no funcionará si este control no está
en la posición "off".
1.Para tostar, la Rejilla deslizable debe estar colocada en su lugar. 

N
o use para tostar la Bandeja para hornear.

2.Elija la posición del control "Toast Shade/Top Brow
n" que desee.

Para obtener los m
ejores resultados, elija la posición interm

edia
para su prim

er ciclo, luego ajústela para un tostado ligero o m
ás

intenso, según lo desee.
3.Presione el botón "Start Toast". Se encenderá la Luz indicadora "on"

y perm
anecerá encendida durante el ciclo de tostado. Cuando

term
ine el ciclo de tostado, la Luz se apagará y el Horno se apagará

autom
áticam

ente.
N

ota:Cuando haya term
inado de preparar tantas porciones de

tostadas com
o desee, gire el control "Toast Shade/Top Brow

n" a la
posición "off" (apagado); escuchará un "clic" que le indicará que el
control está en posición "off".

4.Para detener el tostado en cualquier m
om

ento, abra la puerta
del Horno y luego gire el control "Toast Shade/Top Brow

n" a la
posición "off".

Para dorar la parte superior:
1.Para dorar, la Rejilla deslizable debe estar colocada en su lugar. Use

la Bandeja para hornear cuando desee dorar la parte superior de
los alim

entos, para dejar crujientes o derretir alim
entos, com

o por
ejem

plo pizzas individuales o sándw
iches de queso abiertos.

2.Elija la posición "Top Brow
n" del control "Toast Shade/Top Brow

n".
3.Presione el botón "Start Toast". Se encenderá la Luz indicadora "on"

y perm
anecerá encendida durante el ciclo de tostado. Cuando

term
ine el ciclo de tostado, la Luz se apagará y el Horno se apagará

autom
áticam

ente.
N

ota:Cuando haya term
inado de preparar tantas porciones 

com
o desee, ponga el control "Toast Shade/Top Brow

n" en posición
"off"; escuchará un "clic" que le indicará que el control está en
posición "off".

4.Para detener el dorado en cualquier m
om

ento, abra la puerta 
del Horno y luego gire el control "Toast Shade/Top Brow

n" a la
posición "off".

Para hornear:
1.Asegúrese de que el control "Toast Shade/Top Brow

n Tem
perature"

esté en posición "off". El Horno no funcionará en m
odo "Bake"

(Hornear) o "Broil" (Asar) si el control "Toast Shade/Top Brow
n" no

está en posición "off". 
2.Gire el control "Bake/Broil Tem

perature" (Tem
peratura de

horneado/asado) de la posición "off" a la tem
peratura deseada. 

N
ota:Al hornear o cocinar, siem

pre precaliente el Horno durante 
5 m

inutos. 
3.Las resistencias superior e inferior se encenderán y apagarán para

m
antener la tem

peratura. El funcionam
iento se interrum

pe cuando
se abre la puerta. Para continuar la cocción, cierre la puerta.
Controle los alim

entos para ver cuándo están listos. (Ver "Guía para
cocinar/hornear".)

4.Al term
inar de hornear, gire el control "Bake/Broil Tem

perature" a la
posición "off".  

Para asar:
1.Ponga el control "Bake/Broil Tem

perature" en "Broil". Para asar no es
necesario precalentar el horno.

2.Para asar, coloque los alim
entos en la Rejilla para asar insertada en

la Bandeja para hornear. Para asar, use siem
pre la Rejilla para asar

insertada en la Bandeja para hornear. N
o tape la Rejilla para asar

con papel de alum
inio. 

3.Coloque la Bandeja para asar sobre la Rejilla deslizable y cierre la
puerta del Horno. 

4.Cuando el control está en "Broil", solam
ente funcionan las

resistencias superiores; se ponen rojas y luego oscuras a m
edida

que se encienden y se apagan. 
5.Use la tabla que aparece a continuación com

o guía para los
tiem

pos de asado. Controle los alim
entos para ver si están listos

cuando haya transcurrido el tiem
po m

ínim
o de cocción indicado. 

6.Al term
inar de asar, use un guante para horno o una agarradera

para retirar la Bandeja para hornear y gire el control "Bake/Broil
Tem

perature" (Tem
peratura de horneado/asado) a la posición "off".

IM
PORTAN

TE:Al term
inar de hornear o asar, debe girar el control

"Bake/Broil Tem
perature" a la posición "off". Si bien la luz indicadora

"on" se apagará m
ientras la puerta esté abierta, esto significa que la

unidad estará en "pause" (pausa) pero no "off".  

Cuidado y lim
pieza

Lim
pieza del horno

IM
PORTAN

TE: Antes de lim
piar cualquiera de las partes, asegúrese de

que el horno esté apagado, desenchufado y frío. Siem
pre seque m

uy
bien las partes antes de usar el horno después de haberlo lim

piado. 
1.

Lim
pie la Puerta de vidrio con una esponja de nylon y agua

jabonosa. N
o use atom

izadores para lim
piar vidrios. 

2.
Para retirar la Rejilla deslizable, abra la puerta, tire de la rejilla
hacia adelante y retírela. Lave la Rejilla deslizable con agua caliente
jabonosa o en un lavaplatos. Para elim

inar las m
anchas rebeldes,

use una esponja de poliéster o nylon. Para volver a colocar la Rejilla
deslizable, abra la puerta por com

pleto y deslice la Rejilla en las
Guías de soporte de la rejilla. Asegúrese de que la Rejilla deslizable
esté correctam

ente asentada. 
3.

Lave la Bandeja para hornear con agua caliente jabonosa o en el
lavaplatos. Para reducir a un m

ínim
o las rayaduras, use una

esponja de poliéster o nylon.
Bandeja de residuos
Para abrir la bandeja de residuos, incline el Horno hacia atrás, tire de
la perilla de la Bandeja de residuos (A) hacia adelante y luego hacia
abajo. Lím

piela con una toalla de papel o paño húm
edo y séquela bien.

Para cerrarla, tire de la perilla de la Bandeja de residuo hacia
adelante, deslice la Bandeja para m

igas hasta cerrarla y luego
presione la perilla para trabarla en su lugar antes de hacer funcionar
el Horno.
Superficies exteriores e interiores 
Asegúrese de que el Horno se haya enfriado por com

pleto. Lim
pie la

parte superior, las paredes exteriores y el interior con un paño o

esponja húm
eda. N

o use lim
piadores abrasivos ni fibras para raspar

que puedan rayar la superficie, nunca atom
ice lim

piadores
directam

ente en el Horno. Séquelo bien con un paño o toalla de papel. 
Recipientes de cocinar
1.

El interior del horno m
ide 28 cm

 por 19 cm
 por 7,6 cm

 
(11 pulg x 7

1⁄ 2pulg x 3 pulg). Estas dim
ensiones le perm

iten utilizar
diferentes recipientes de cocinar.  Tenga presentes las dim

ensiones
del interior del aparato antes de com

prar los recipientes. 
2.

Este aparato le perm
ite utilizar recipientes de m

etal, de vidrio
resistente al calor (sin cubiertas) o de cerám

ica. Siga las
indicaciones del fabricante.  Asegúrese de que haya un espacio
m

ínim
o de 2,54 cm

 (1 pulg) entre el borde superior del recipiente y
los elem

entos calefactores.
3.

Ciertos alim
entos congelados vienen em

pacados en envolturas
apropiadas para los hornos de m

icroonda o los hornos
convencionales.  Verifique las indicaciones del paquete.  En caso
de preguntas, com

uníquese con el fabricante de los alim
entos.

4.
He aquí una lista de artículos que jam

ás se beben introducir en el
aparato:
•

Las cubiertas de vidrio sobre los recipientes de vidrio o de m
etal. 

(Si es necesario, se puede utilizar papel de alum
inio con cuidado 

de no tocar los elem
entos de calefacción.)

•
Las envolturas selladas al vacío (com

o las bolsas o las latas).
•

Las envolturas de papel plástico o las cubiertas  de cartón.
•

Los recipientes de dim
ensión superior a la recom

endada.
•

Los recipientes con advertencia contra uso en hornos 
convencionales.

L'appareil est conçu pour une utilisation dom
estique seulem

ent.
Avant la prem

ière utilisation, retirer la grille coulissante et le plat de
cuisson du four. Les laver dans de l'eau chaude savonneuse, les rincer
et bien les assécher à l'aide d'un linge à vaisselle ou d'un essuie-tout.
Rem

ettre la grille coulissante dans le four.
Grillage
N

ote : S’assurer que le sélecteur de tem
pérature et de rôtissage est en

position « arrêt ». Le four ne fonctionnera pas en m
ode grillage si le

sélecteur de tem
pérature et de rôtissage n’est pas en position « arrêt

».1.La grille coulissante doit être en place pour griller des alim
ents. N

e
pas utiliser le plat de cuisson.

2.Régler le sélecteur du degré de grillage et de dorage au degré
voulu. Afin d'optim

iser les résultats, choisir le réglage m
oyen pour le

prem
ier cycle, puis le régler au goût.

3.Enfoncer le bouton de dém
arrage du grillage.  Le tém

oin de
fonctionnem

ent s'allum
e et il reste allum

é pendant le cycle de
grillage.  Le tém

oin s'éteint et le four s'arrête autom
atiquem

ent à la
fin du cycle de grillage.
N

ote :
Après avoir effectué le nom

bre de cycles de grillage voulu,
rem

ettre le sélecteur du degré de grillage et de dorage à la position
hors tension (OFF). Un déclic se fait entendre indiquant que le
sélecteur est à la position hors tension.

4.Pour interrom
pre le cycle de grillage en tout tem

ps, il suffit de
rem

ettre le sélecteur du degré de grillage et de dorage à la position
hors tension (OFF).

Dorage
1.La grille coulissante doit être en place pour dorer des alim

ents.
Utiliser le plat de cuisson pour faire dorer, pour rendre croustillants
ou pour faire fondre des alim

ents (com
m

e des pizzas individuelles
ou des croque-m

onsieur).
2.Régler le sélecteur du degré de grillage et de dorage à la position de

dorage (TOP BROW
N

).
3.Enfoncer le bouton de dém

arrage du grillage. Le tém
oin de

fonctionnem
ent s'allum

e et il reste allum
é pendant le cycle de

dorage. Le tém
oin s'éteint et le four s'arrête autom

atiquem
ent à la

fin du cycle de dorage.
N

ote :
Après avoir effectué le nom

bre de cycles de dorage voulu,
rem

ettre le sélecteur du degré de grillage et de dorage à la position
hors tension (OFF). Un déclic se fait entendre indiquant que le
sélecteur est à la position hors tension.

4.Pour interrom
pre le cycle de dorage en tout tem

ps, il suffit d'ouvrir

la porte du four et de rem
ettre le sélecteur du degré de grillage et

de dorage à la position hors tension (OFF).
Cuisson
1.S'assurer que le sélecteur du degré de grillage et de dorage est à la

position hors tension (OFF). Les m
odes de cuisson ou de rôtissage

ne fonctionnent pas lorsque le sélecteur du degré de grillage et de
dorage n'est pas à la position hors tension (OFF).
N

ote : Pour la  cuisson, toujours réchauffer le four pendant 5
m

inutes.
2.Régler le sélecteur de tem

pérature et de rôtissage à la tem
pérature

voulue.
3.Les élém

ents (du dessus et du dessous) fonctionnent de façon
interm

ittente afin de m
aintenir la tem

pérature choisie. On interrom
pt

le cycle de cuisson lorsqu’on ouvre la porte de l’appareil. Pour
reprendre la cuisson, referm

er la porte. Surveiller la cuisson.
(Consulter le guide de cuisson.)

4.À la fin de la cuisson, rem
ettre le sélecteur de tem

pérature et de
rôtissage à la position hors tension (OFF).

Rôtissage
1.Régler le sélecteur de tem

pérature et de rôtissage à la position de
rôtissage. Il n'est pas nécessaire de réchauffer le four avant le
rôtissage.

2.Déposer l'alim
ent sur la lèchefrite qui se trouve dans le plat de

cuisson pour le rôtissage. Toujours utiliser  la lèchefrite dans le plat
de cuisson pour le rôtissage. N

e pas recouvrir la lèchefrite de
papier d'alum

inium
.

3.Déposer le plat de cuisson sur la grille coulissante et referm
er la

porte du four.
4.En m

ode de rôtissage, seuls les élém
ents chauffants du haut

fonctionnent. Ils s'allum
ent et s'éteignent de façon interm

ittente.
5.Consulter le guide plus bas afin d'avoir une idée des tem

ps de
rôtissage. Vérifier la cuisson des alim

ents au bout du délai m
inim

al
indiqué. 

6.À la fin du rôtissage, se servir de m
itaines ou de poignées isolantes

pour sortir le plat de cuisson du four et rem
ettre le sélecteur de

tem
pérature et de rôtissage à la position hors tension (OFF).

IM
PORTAN

T
: 

À la fin de la cuisson ou du rôtissage, il faut rem
ettre le sélecteur de

tem
pérature et de rôtissage à la position hors tension (OFF). M

êm
e si

le tém
oin de fonctionnem

ent s'éteint lorsqu'on ouvre la porte du four,
cela signifie seulem

ent que le four est en m
ode de pause et non,

arrêté.

Nettoyage et entretien
N

ettoyage du four
IM

PORTAN
T

:
Avant de nettoyer toute com

posante de l’appareil,
s’assurer que celui-ci est hors tension, débranché et refroidi. Bien
assécher les pièces avant d’utiliser de nouveau l’appareil.
1.

N
ettoyer la porte en verre avec un tam

pon en nylon et de l’eau
savonneuse.  N

e pas utiliser un nettoyant à vitres en vaporisateur.
2.

Pour enlever la grille, ouvrir la porte et tirer la grille vers l’avant et la
sortir. Laver la grille dans de l’eau chaude savonneuse ou au 
lave-vaisselle. Pour enlever les taches tenaces, se servir d’un
tam

pon en polyester ou en nylon. Pour rem
ettre la grille en place,

ouvrir com
plètem

ent la porte et faire glisser la grille dans les
rainures de soutien de la grille. S’assurer de la bonne position 
de la grille.

3.
Laver le plat de cuisson dans de l’eau chaude savonneuse ou au
lave-vaisselle. Utiliser un tam

pon en polyester ou en nylon afin
d’éviter les égratignures.

Plateau à m
iettes

Pour ouvrir le plateau à m
iettes, il faut basculer l'appareil vers l'arrière,

tirer sur le bouton du plateau à m
iettes et l'abaisser (B). Essuyer le

plateau avec  un chiffon ou un essuie-tout hum
ide et bien l'assécher.

Pour le referm
er, tirer le bouton vers l'avant et referm

er le plateau à
m

iettes, puis enfoncer le bouton pour le verrouiller en place avant
d'utiliser le four de nouveau.
Parois extérieures
S'assurer que l'appareil est bien refroidi. En essuyer le dessus, les
parois extérieures et l'intérieur avec un chiffon ou une éponge hum

ide.
N

e pas utiliser des produits nettoyants abrasifs ni des tam
pons  à

récurer car ceux-ci peuvent égratigner les surfaces. N
e jam

ais

vaporiser de produits nettoyants directem
ent dans l'appareil. Bien

assécher avec un chiffon ou un essuie-tout. 
Récipients pour la cuisson
1.

L’intérieur de l’appareil m
esure 28 cm

 sur 19 cm
 sur 7,6 cm

 (11po x
7,5 po x 3 po). Ces dim

ensions perm
ettent l’utilisation des différents

récipients pour la cuisson. Avant d’acheter un récipient, en vérifier
les dim

ensions.
2.

On peut utiliser des récipients en m
étal, en verre résistant à la

chaleur (sans couvercle) ou en céram
ique. Respecter les consignes

du fabricant. Il doit y avoir un espace m
inim

al de 2,54
cm

 (1
po)

entre le haut du récipient et les élém
ents du dessus.

3.
Certains alim

ents congelés sont em
ballés dans des récipients allant

au four à
m

icro-ondes ou au four conventionnel. Vérifier si
l’em

ballage va au four conventionnel. En cas de questions,
com

m
uniquer avec le fabricant de l’alim

ent.
4.

Voici la liste des articles qui ne devraient jam
ais être utilisés dans

l’appareil.
•

Des couvercles en verre sur des plats en verre ou en m
étal. 

(Lorsqu'il faut couvrir, utiliser du papier d'alum
inium

 et s'assurer 
que ce dernier ne touche pas aux élém

ents.)
•

Des em
ballages scellés sous vide (com

m
e des sacs sous vide 

ou des boîtes de conserve).
•

De la pellicule de plastique ou des couvercles en carton.
•

Des récipients de dim
ensions supérieures à celles  

recom
m

andées.
•

Des récipients portant des m
ises en garde contre l’utilisation

dans des fours conventionnels.

N
O

TE: If the pow
er supply cord is dam

aged, it m
ust be replaced by the m

anufacturer or its service agent or a sim
ilarly qualified person in order to

avoid a hazard.
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1.
B

ake/B
roil Tem

perature Control w
ith "off" position

Control "B
ake/B

roil Tem
perature" (Tem

peratura de 
horneado/asado) con posición "off" (apagado)
Sélecteur de tem

pérature et de rôtissage avec 
position hors tension (O

FF)
2.

Lighted "on" indicator
Indicador lum

inoso "on" (encendido)
Tém

oin de fonctionnem
ent

3.
Start Toast button
B

otón "Start Toast" (Iniciar tostado) 
B

outon de dém
arrage du grillage

4.
Toast Shade/Top B

row
n Control w

ith "off" position
Control "Toast Shade/Top B

row
n" (Intensidad de 

tostado/dorar parte superior) con posición "off"
Sélecteur du degré de grillage et de dorage avec 
position hors tension (O

FF)
5.

Sw
ing-dow

n Crum
b Tray (under unit)

B
andeja de residuos oscilante (debajo de la  unidad)

Plateau à m
iettes basculant (sous l'appareil)

†
6.

Slide Rack (Part #168823-00)
Parilla corrediza
G

rille coulissante
†

7.
B

ake Pan (Part #174334-00)
B

andeja de hornear
Plat de cuisson

†
8.

B
roil Rack (not show

n) (Part 174007-00)
Parrilla para asar (no ilustrada)
Lèche frite (non illustré)

†
Consum

er replaceable
Reem

plazable por el consum
idor

Rem
plaçable par le consom

m
ateur

Product m
ay vary slightly from

 w
hat is illustrated. / Este producto puede variar ligeram

ente del que aparece ilustrado. / Le produit peut différer légèrem
ent de celui illustré.

N
OTA: Si el cordón de alim

entación es dañado, éste debe ser reem
plazado por el fabricante o su agente de servicio o por personal calificado para evitar

el riesgo.
N

O
TE : Lorsque le cordon d'alim

entation est endom
m

agé, il faut en confier la réparation au fabricant, à son agent de service autorisé ou une person-
ne qualifiée afin d'éviter tout risque.

A
Sw

ing-dow
n crum

b tray
B

andeja de residuos oscilante
Plateau à m

iettes basculant

GUÍA DE COCIN
AR / HORN

EAR / ASAR

N
OTA: El horno siem

pre se debe precalentar 5 m
inutos antes de cocinar. N

o precalentar para asar.

ALIM
EN

TO
CAN

TIDAD
TEM

PERATURA APROX.
PROCEDIM

IEN
TO

CARN
ES

Porciones de pollo
Según la capacidad de la bandeja

Hornee a 200°C (400°F) de 40 a 50 m
in.

Coloque las porciones en la bandeja de hornear y supervise.
M

olde de carne
Según la capacidad de la bandeja

Según la receta
Coloque en la bandeja de hornear. Si se doran m

uy rápido, cúbralas 
con papel de alum

inio.

Tocino
4 rebanadas

Asar de 7 a 9 m
in

Colocar los alim
entos sobre la parrilla de asar en la bandeja de 

hornear y voltear cuando las rebanadas luzcan doradas..
Salchichas

8 a 10 Salchichas
Asar de 10 a 15

Colocar los alim
entos sobre la parrilla de asar en la 

bandeja de hornear y voltear con frecuencia.
Ham

burguesas/chuletas
4 (1/4 lb. Cada/.113 kg)

Asar de 25-40 m
in

Colocar los alim
entos sobre la parrilla de asar en la bandeja de 

hornear y voltear a m
edio ciclo de cocción.

El período de 
cocción sugiere resultados de térm

ino m
edio.

POSTRES Y PAN
ES

Galletas 
Según la capacidad de la bandeja

Siga las indicaciones .de la receta
Cocine y dore en la bandeja de hornear al gusto.

Bizcochos, panes
Según la capacidad de la bandeja

Siga las indicaciones de la receta.
Cocine y dore en la bandeja de hornear al gusto.

VEGETALES
Papas horneadas

M
edianas

Hornee a 200°C (400°F) de 1 h a 1
1⁄ 4 h.

Lave y pinche las papas y colóquelas directam
ente sobre la parilla 

corrediza.
Papas fritas o aros  

Colocar en una sola capa según la 
Siga las indicaciones del paquete.

Voltee y supervise para controlar el dorado. supervise la cocción.
de cebolla (congelados)

capacidad de la bandeja.

GUIDE DE CUISSON

N
OTE :Toujours réchauffer le four pendant 5 m

inutes avant la cuisson. N
e pas réchauffer le four pour le rôtissage.

ALIM
EN

T
QUAN

TITÉ
RÉGL. DE LA TEM

P./ DURÉE APPROX.
DIRECTIVES

VIAN
DE

M
orceaux de poulet

Selon la capacité du plat
Cuire à 200 ºC (400 ºF)

Déposer les m
orceaux dans le plat de cuisson.

de 40 à 50 m
in.

Les retourner et en surveiller la cuisson.
Pain de viande,

Selon la capacité du plat
Selon la recette

Déposer les m
orceaux dans le plat de cuisson. Lorsque l’alim

ent cuit 
trop vite, le recouvrir de papier d’alum

inum
 ou le retourner 

fréquem
m

ent.
Bacon

4 tranches
Faire rôtir de 7 à 9 m

in
Placer l'alim

ent sur la lèchefrite dans le plat de cuisson et tourner les 
tranches lorsqu'elles sem

blent brunies.. 
Saucisses

De 8 à 10
Faire rôtir de 10 à 15 m

in
Placer l'alim

ent sur la lèchefrite dans le plat de cuisson et tourner souvent.
Fricadelles

4 (0,113 kg/1/4 lb ch.)
Faire rôtir de 25 à 40 m

in
Placer l'alim

ent sur la lèchefrite dans le plat de cuisson et tourner vers le 
m

ilieu du tem
ps de cuisson. Le tem

ps indiqué  correspond à une cuisson 
m

oyenne.m
oyenne.

PAIN
S

ET
DESSERTS

Biscuits 
Selon la capacité du plat

Selon les directives de 
Faire cuire dans le plat de cuisson.

l’em
ballage ou de la recette.

Biscuits, petits pains
Selon la capacité du plat

Selon les directives de 
Faire cuire et dorer au goût.

l’em
ballage ou de la recette.

LÉGUM
ES

Pom
m

es de terre
De 1 à 5 m

oyennes
Cuire à 200 ºC (400 ºF) 

Laver et percer les pom
m

es de terre.  Les déposer 
de 1 h à 1 h 1⁄ 4 .

directem
ent sur la grille.

Frites/rondelles
Selon la capacité du plat

Selon les directives
Étendre en une seule couche sur le plat de cuisson. 

d’oignons (congelées)
de l’em

ballage.
En surveiller la cuisson.
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